
Proposta Eventi II 
 

 
Bouvette: 

 
Vino selezionato dai nostri esperti,                                                       

acqua minerale naturale e frizzante.  
 
 

Finger Food a passaggio: 
 

Mini hamburger, 
mini croissant ripieni, 

chupa chups di salsiccia, 
tacchinella al curry, 

tostino con emmenthal e speck, 
bignè salato con crema di formaggio, salmone e cipollina. 

 
 

Serviti al Tavolo: 
 

Filetto di sgombro affumicato  
con chutney di pomodoro e cetriolo. 

 

Risotto Salera 24 mesi all’ anatra, more e ricotta salata. 
 

Salmone con capotte di scamorza,                    
crema di piselli e carotine baby. 

 

Torta da cerimonia. 
 

Espresso. 

 
 

*Tutte le pietanze potranno essere personalizzate. 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 


